Venerdi 12 giugno
16:00-17:30
INFERMERIA DEL BORGO DI FOSSANOVA
“Il Valore dell’Autoctono: tra qualita e Territorio™
Seminario formativ in collaborazione con LARSIAL riservato ai
produttori di vino del Lazio sulla valorizzazione de vitigni autoctoni
come sviluppo delle aziende e del territorio.

15:00: Saut
- Antonello Testa, presidente Azienda Specials Informare.

- Daniele Pl presidente Coldirett Latina.

- Luigi Niccolini, presidente Confagricoltura Latina.

- Luca Zannella, President Cia Latina.

15175: Marketing: Enrico Chiavacel, Responsabile marketing Marchesi Antinori
15:45: Enotuismo: Violante Cinelli Colombin, présidente Movimento dal
Turismo st Vin.

16:30: Enclagio: Roberto Cipresso, Winemaker internazionale e scrittore.
17:00: Chivsura i ovori con

- Glovanni Acampora, presidente Camera di Commercia Frosinone Latina,
SiCamera e Assonautica taliana.

- Massimiliano Raffa, presidente dellagenzia reglonale per (o vilippo &

Vinnovazione dellagricoltura del L

(hrsia

- Glancarlo Righini, Assessore Regione Lazio 3ilancio, Programmatione
economica, Agri
Foreste.

itura e sovfanita alimentare, Caccia e Pesca, Parchi
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Venerdi 12 giugno

16:30
INGRESSO CHIOSTRO
Apertura dei banchi d'assaggio

50RGO D1 FOSSANOVA
Apertura villaggio Food & Wine

CHIOSTRO E REFETTORIO

Apertura della mostra “ViCro - ILvino al microscopio”

lieviti e sostanze aromatiche si trasformano in paesaggi visivi
contemporanei. Realizzata dallartista multimediale Silvia lori
Maurizio

n il pr
Condoluci
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Venerdi 12 giugno
18:00
REFETTORIO DEL CHIOSTRO
INAUGURAZIONE
Soluti e aperturo:
- Giovanni Acampora, Preidente Camera di Commercio Fosinane Latina.
Sicamera s Assonautica Htlians.
- Annamaria Bilancia, sindaco di Priverno.
- Federico Camevale, resicente rviniadf Lina

, Prsidente dellAgenzia regionale per (o sviluppo &
tinnovazione deltagricelturs del Lazio (Arsal

- Elena Palazzo, Assessore Regione Lazio Turismo, Ambiente, Sport,
Camblament]climtic,Transzione energetics, Sostenibila

Conclusi

- Gl:ncarlo mgmm ‘Assessore Reglone Lazlo Bilancio, Programmazione

economica, & sovranita alimentare, Caccia & Pesca, Parch ¢ Foreste.

Benedizione dell'Evento
~ Padre Andrea David, Abbazia di Fo

18:30

INFERWERIA DEL BORGO DI FOSSANOVA
estati di par

dl Alta Formazlone MANAGEMENT

SOSTENIBILE DELLE IMPRESE TURISTICHE

al Corso

i attstatloronno Eshsegint
\Pora, presidente Camera di Commercio Frosinans Latina,

le Informare.
8 550, Responsable Scentco o coorcir SRR
Universta degl St i Cassino e del Lazio Meridionale.
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Venerdi 12 giugno

18:30-18:
REFETTORIO DEL CHIOSTRO

Masterclass “Il vino della pace del Monastero
di Cremisan. Un dialogo tra le tre religioni in
Terra Santa”

A cura di
- Riccardo Cotarella, presidente di Assoencioi, enclogo di fama mondiale, ra
e voci pid nfusenti 3 lvello ntern:

- Marcello Masi, Glornalista ¢ presentatore televisivo.
“Una masterclass in cui il vino diventa strumento di cooperazione
alla pace. Il lavoro nei vigneti di Cremisan coinvolge diverse fed
(ebraica, cristiana @ musulmana) in un territorio complesso,
trasformando lo bottiglia in un messaggio di convivenza
possibile.”

e nel settore del vin.

19:30
BORGO DI FOSSANOVA

Concerto de "Officine Meridionali Orchestra"
Diretto da Giuliano Gabriele

20:00-21:30
REFETTORIO DEL CHIOSTRO
Masterclass “I Grandi Rossi”

A cura di
- Roberto Cipresso, Enclogs i fama inerazionale

io sensoriale ed emozionale alla scoperta delle pill
livarss egpression o ross: d quell proot GallsABaze v
del territorio. Una master closs che ci guida ideal
WS o paisimoni matariat o immateriot intr i spmmama
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Sabato 13 giugno
16:30
INGRESSO CHIOSTRO
Apertura dei banchi d'assaggio
sors0 ol Faseavows
Apert: aggio Food & Wine

INFERMERIA DEL BORGO DI FOSSANOVA
“Olio : la cultura del
mércio Frosinane Lating presenta lo studlo
dellUniversita “La Sapienza® di Roma sui benefici
nutraceutici dellolio extra-vergi

Saluti istituzionali:
- losifncgiin g g
& Assonautica ialans

jente Camera di Commerclo Frosinone Latina,

Intervengon:
- Alessandro Rossi, Medico consulénte del comitato scisntifico Capol
- Eugenio Lendaro, Professore di Chimica e Propedeutica &
Oipartimento di bioteenalogie medico-chirurgiche Polo Pantin
(Universita “La Sapienzat di Roma

Modero:
- Virginia Saba, Giornalista

N
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Sabato 13 giugno
18:30-19:30
REFETTORIO DEL CHIOSTRO
Masterclass "Il vino dei monasteri

A cura di
- Vincenzo Mercurio, Wigtore enclogo italiano 2025
“Una mosterclass che riunisce tra i pit prestigiosi outentici monasteri
Italiani ~ Monastero di Monte Oliveto Moggiore, Monastero Fraternite
Comunita di Bose ~ Assisi, Monastero delle Suore Trappiste i
Vitorchiano, Abbazio di Novacella, Abbazia di Praglio, Cantina
onvento Muri-Gries = in un percarso non solo di degustazione @\
scoperta, ma anche di riflessione su un marehio i *vini di abbazia &
dlei monasteri” Vincenzo Mercurio, miglior enologo ftaliono 2025,
Vinoway Selection.”

20:00-21:00
REFETTORIO DEL CHIOSTRO
"Masterclass emozionale'

A cura di
- Francesca Venturi, professoressa Assaciata in Teenologle Alimentaripr
Oipartimento di Scienze Agrare, Alimer

-G

o-amblentalldellUniversita i Pisa.
i tecnica del vino in un
viaggio multisensoriale, in un confronto tra vini prodotti de
monasteri e abbazie e vini del territorio. Ltto di degustazione
diventa un atto consapevole verso le proprie emozioni e
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Domenica 14 giugno

16:30
INGRESSO CHIOSTRO
Apertura dei banchi d'assaggio
soro o roseanons
Apert aggio Food & Wine

18:
REFETTORIO DEL CHIOSTRO

Masterclass “Tra Bianchi e Perlage: alla scoperta
della luce”

Acurad:
Giovoni, Ambassadeur du Champagne, Wine Expert, Champagne
Editor per il magazine “Spiito dl Ving®

“Dalle vigne della Franciacorta, passando per le isole Ponzione fino
alle vette dorate dello Chablis, questa non & una semplice
degustazione: ¢ un viaggio tra storia e purezza. Scopriremo come il
silenzio delle abbazie e lo forza dei vitigni rari plasmano bianchi
deccezione e bollicine sartoriali”

ni d’Abbazia
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